NEPITPA®H NOZOTHTA ZE TMX
1 Tooupéki kKAaooiké 75-100 gr 200
2 Kpouaoav pe mpalAiva gouvroukiou 70-100 gr 200
3 Kpouaoav pe pappeAada gpdouia 70-100 gr 200
4 Kpouaodv pe yépion kakdo 70-100 gr 200
5 K&k kakdo 1] cokoAdTa 500-700 gr 20
6 Emdéptmia yiaoupTioU pe yeUon @pdoula, 1 cuok* 2 THX 70
7 ATOlIKOG XUu6g poddkivo 250-330 ml 250
8 ATOHIKOG XUMOG TTOpTOKAAI 250-330 ml 250
9 ATOUIKOG XUUOG uiAo-Bepikoko-TropToKAAI 250-330 ml 250
10 AnpnTtpiakd praAeg cokoAdrag 375-500 gr o5
11 Anuntpikd dayTuAidia peAiou 375-500 gr o5
12 MappeAdada gpdoula 350-400 gr 30
13 MappeAdada Bepikoko 350-400 gr 30
14 MappeAdada poddkivo 350-400 gr 30
15 MpaAiva @ouvtoukiou 400-500 gr 30
16 KpuoTtaAAiki {axapn 1 kg 30
17 Mmrdapeg SnunTplakwv,1 cuok*6 Tuy, 61ToI0d. YeUon 70
18 Kpdkep pe Tupi 40-60 gr 150
19 Kpdkep pe aldr 40-60 gr 150
20 Marardkia KUMATIOTA pe aAdTi 120-200 gr 150
21 Marardkia KUPATIOTA pE piyavn 120-200 gr 150
22 Ep@iaAwpéva ptr. vepo, 1 ouok*12 Tux*500 ml 100
23 FdAa ugnAng TraoTepiwong 1000-1500 ml 150
24 MNagiuadia pe Tupi kal vropdra 80-100 gr 150




